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100 % Pinot Noir
Parcelle « Les Accaties » — Fleury-la-Riviere

NOS EXPERIMENTATIONS

NOS CUVEES CLASSIQUES REPRESENTENT LESSENTIEL DE NOS VENTES, UNE PART VOLONTAIREMENT
LIMITEE EST DEDIEE A DES CREATIONS EXPERIMENTALES.

SAIGNEE

Rosé de Saignée - 100 % Pinot Noir -

Saignée est un hommage a Uintensité naturelle du Pinot Noir de Fleury-La-
Riviere. Vinafaé selon une méthode Originale, la Saignée.

Ce rosé de saignée, 1ssu d’une courte macération pelliculaire et élevé en euf
béton, dévorle une matiére dense, vibrante, entre structure tannique,
Jraicheur saline et énergie élégante.

Une cuvée confidentielle, congue comme un rouge champenots habillé de

Jines bulles.

Fil Rouge
PUISSANCE

DEGUSTATION

la ROBE est rouge rubis profond, d’une intensité rare pour un rosé,
témoignant d’une extraction maitrisée.
le NEZ s’ouvre sur des arémes puissants de vin rouge en élevage, avec

une trame de fruits rouges et noirs (cerise, mure, groseille), soulignée

VINIFICATION

Récolte 2019
Macération pelliculaire 18 heures
Baies éraflées
Vinification & élevage en Cuve Ovoide Béton
Fermentation malolactique non réalisée
Tirage capsule
Dosage Brut : 7 g/L

par une pointe d’agrume sanguin.
la BOUCHE est franche et charnue, construite autour de la griotte,

du poivre noir et d'un éclat pierreux en finale.
Un vin droit, profond, salivant, au caractére unique.

ACCORDS & MOMENTS

Parfait pour une table d’automne ou un plat de chasse tendre et fruité.

POTENTIEL DE GARDE

A boire dés maintenant

Evolution prometteuse sur 5 a 7 ans

Idéal sur une cuisine terrienne, légérement confite ou en contraste
sucré-salé.
S’accorde a merveille avec une terrine de sanglier, chutney de cerises

noires et pain de seigle toasté.

CHAMPAGNE A&J DEMIERE

MAISON DE HAUTE VINIFICATION
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