
  

 

Dynasty Meunier est un Champagne de transmission. 

Née d’une réserve perpétuelle de Meunier initiée en 2015 dans un fût de 36 hL, cette 

cuvée incarne la continuité des années et le tissage délicat de la mémoire du cépage. 

Le principe est simple : chaque année, si la qualité le permet, 20 % de vin du 

nouveau millésime vient rafraîchir la cuve, tout en conservant 80 % du socle 

aromatique construit depuis la première mise en réserve. 

Son élevage exclusif en bois, sans fermentation malolactique, préserve à la fois tension 

et texture, pour une cuvée expressive, délicatement pâtissière et résolument structurée.  

Fil Rouge  

G R I L L É  

DÉGUSTATION 

la ROBE est or soutenu, avec des reflets brillants et une mousse fine 

aux accents dorés. 

le NEZ évoque une pâtisserie tout juste ouverte : vanille, biscuit, 

amande grillée, pêche jaune et abricot sec. 

la BOUCHE confirme le style : notes de caramel blond, de vanille 

fraîche, tension citrique sur le citron confit et finale légèrement boisée.  

Un Meunier généreux, construit sur l’équilibre entre le fondu du bois et la vivacité du fruit.  

ACCORDS & MOMENTS  

Parfait pour des plats aux textures crémeuses ou céréalières. 

Idéal lors d’un déjeuner automnal en accords raffinés et grillés. 

S’accorde merveilleusement avec un risotto aux girolles, parmesan 

affiné et noisettes torréfiées.  

CÉPAGE 

100 % Meunier  

VINIF ICATION 

Réserve perpétuelle de Meunier débutée en 2015 
Élevage en foudre de 36 hL en chêne 

Chaque année : 20 % de vin du nouveau millésime ajouté 
Équilibre actuel : 80 % réserve (2015–2019) + 20 % 

millésime 2020 
Fermentation malolactique non réalisée 

Tirage capsule 
Dosage Brut : 4 g/L  

POTENTIEL DE GARDE  

À boire (+3 ans) 

Peut évoluer jusqu’à 7 ans  
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MAISON DE HAUTE VINIFICATION  

Réserve Perpétuelle · 100 % Meunier · Brut  
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